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S P E C I A L S

Z I E G E N K Ä S E  M I T
T R A U B E N

1 5  €

VERFEINERT MIT HONIG UND
WALNÜSSEN

G E G R I L L T E
A U S T E R N P I L Z E
AUF RUCOLABETT
VERFEINERT MIT KNOBLAUCH U.
BALSAMICO

1 5  €

V O R S P E I S E N

S P A G H E T T I  M I T
G A R N E L E N
IN EINER LEICHTEN TOMATENSOSSE, 
VERFEINERT MIT BASILIKUM

2 0  €

1 3  €G E F Ü L L T E
C H A M P I G N O N S
MIT PIKANTER SCHAFSKÄSEPASTE
AUF EINEM SALATBOUQUET

W A S S E R M E L O N E N S A L A T
MIT FETA UND MINZE

1 3  €

H A U P T S P E I S E N

D E S S E R T S

S Ü S S E  Ü B E R R A S C H U N G
FRAGEN SIE UNSER PERSONAL

9  €

R E G I O N A L E
H Ä H N C H E N B R U S T
GEFÜLLT MIT KÄSE UND EINEM HAUCH
LIMETTE, UMMANTELT MIT
PARMASCHINKEN, SERVIERT MIT REIS

2 4  €

G E G R I L L T E S
L A M M F I L E T
FRISCHFLEISCH AUS NEUSEELAND 
250-300G

3 2  €

1 5  €F E T A  A U S  D E R  F O L I E
SERVIERT MIT KRÄUTERN

S E E Z U N G E
AUS DER NORDSEE, GEGRILLT 
MIT EINER LEICHTEN ZITRONEN
VINAIGRETTE SERVIERT MIT REIS

3 8  €

W I L D F A N G  D O R A D E
600-700G VOM GRILL MIT
GRILLGEMÜSE

3 8  €



V O R S P E I S E N
K A L T

V O R S P E I S E N  
W A R M

T Z A T Z I K I
VERFEINERT MIT NATIVEM OLIVENÖL

7  €

T I R O K A F T E R I
SCHAFSKÄSEPASTE - SCHARF

8  €

M E L I T Z A N O S A L A T A
GERÄUCHERTE AUBERGINENPASTE

6  €

T A R A M A S
FISCHROGEN PASTE

7  €

P O I K I L I A
PASTEN VARIATION
BESTEHEND AUS TZATZIKI,
SCHAFSKÄSE, AUBERGINE UND
FISCHROGEN

1 0  €

D O L M A D A K I A
GEFÜLLTE WEINBLÄTTER MIT REIS

8  €

F E T A  N A T U R
SCHAFSKÄSE MIT OLIVEN UND
PEPERONI

1 3  €

G E G R I L L T E
A R T I S C H O C K E N
AUF RUCOLABETT, VERFEINERT
MIT PARMESANSPLITTER UND
TRÜFFELÖL *JOGHURT DIP

1 5  €

O K T O P U S S A L A T
MIT SELLERIE UND EINER 
LEICHTEN ZITRONEN VINAIGRETTE

1 9  € P I T A
MIT OREGANO ODER KNOBLAUCH

3  €

F E T A  G E B A C K E N
SCHAFSKÄSE PANIERT

1 2  €

H A L L O U M I
ZYPRIOTISCHER ZIEGENKÄSE VOM
GRILL

1 0  €

MIT TZATZIKI

Z U C C H I N I  &
A U B E R G I N E N C H I P S

1 2  €

F L O R I N I S
ROTER PAPRIKA VOM GRILL
GEFÜLLT MIT SCHAFSKÄSE

9  €

P E P E R O N I  G R Ü N
VOM GRILL

8  €

O K T O P U S  V O M  G R I L L
AUF FAVACREME SANTORINIS

2 2  €

G A R N E L E N P F A N N E
IN PIKANTER TOMATENSOSSE MIT
SCHAFSKÄSE

1 9  €

G E T R Ü F F E L T E  P O M M E S
*JOGHURT DIP

9  €

S C H A L E  K A L A M A T A
O L I V E N

6  €



H A U P T S P E I S E N

M O U S S A K A

AUBERGINENHACKFLEISCH-
AUFLAUF MIT GEMISCHTEN SALAT

2 0  €

F A S O L A K I A

GRÜNE BREITE BOHNEN MIT
KARTOFFELN UND KAROTTEN IN
EINER LEICHTEN TOMATENSOSSE
MIT SCHAFSKÄSE
(AUCH VEGAN ERHÄLTLICH)

1 6  €

M E L I T Z A N A

AUBERGINE GEFÜLLT MIT
ZWIEBELN UND KRÄUTERN
ÜBERBACKEN MIT SCHAFSKÄSE

1 6  €

V E G E T A R I S C H

“ W I R  L E B E N  N I C H T ,  U M  Z U  E S S E N ;  
W I R  E S S E N ,  U M  Z U  L E B E N . ”

SOKRATES 

S A L A T E

P A N Z A R I A

ROTE BEETE SALAT MIT
SCHAFSKÄSE, WALNÜSSEN
VERFEINERT MIT HONIG
(AUCH VEGAN ERHÄLTLICH)

1 3  €

C H O R I A T I K I *

BAUERNSALAT MIT SCHAFSKÄSE,
TOMATEN, GURKEN UND OLIVEN
(AUCH VEGAN ERHÄLTLICH)

1 5  €

G E G R I L L T E R
H Ä H N C H E N B R U S T
S P I E S S

8  €

G E G R I L L T E  G A R N E L E N 1 0  €

T O P P I N G

*DRESSING: ESSIG-ÖL



H A U P T S P E I S E N F I S C H

B A B Y  C A L A M A R I  V O M
G R I L L

1 9  €

G A R N E L E N  V O M  G R I L L 2 8  €

F I S C H V A R I A T I O N  V O M
G R I L L

3 0  €

DORADENFILET, GARNELE, BABY-
CALAMARI, GRILLGEMÜSE

F L E I S C H

G Y R O S
SCHWEINEFLEISCH (REGIONAL) 
VOM DREHSPIESS (HAUSGEMACHT)
MIT TZATZIKI  

1 5  €

S O U V L A K I
ZWEI SCHWEINEFILET-SPIESSE
(REGIONAL) MIT TZATZIKI

1 5  €

K O T O P O U L O  S O U V L A K I
ZWEI HÄHNCHEN-SPIESSE
MIT TZATZIKI

1 7  €

B I F T E K I
HACKFLEISCHSTEAK GEFÜLLT MIT
SCHAFSKÄSE UND TZATZIKI

1 7  €

L A M M K O T L E T T E S
GEGRILLT MIT TZATZIKI

2 7  €

F I L I A  G R I L L T E L L E R

GYROS, SOUVLAKI UND
BIFTEKAKIA MIT TZATZIKI

1 8  €

3 6  €

6 8  €

1  P E R S .

2  P E R S .

4  P E R S .

D E S S E R T S
G R I E C H I S C H E R  J O G H U R T
MIT WALNÜSSEN UND HONIG

6  € Z I T R O N E N S O R B E T

(VEGAN)

5  €

G E M .  S A L A T  5  €

B E I L A G E N

K L E I N E R  B A U E R N -
S A L A T

R E I S

8  €

5  €

P O M M E S 5  €

S Ü S S K A R T O F F E L
P O M M E S

7  €

G R I L L G E M Ü S E 7  €

WÄHLE DEINE BEILAGE/N
ZU DEINER HAUPTSPEISE

H A U S G E M A C H T E S
G A L A K T O B O U R E K O

MIT EINER KUGEL VANILLEEIS

9  € H A U S G E M A C H T E S
B A K L A V A  -
G R I E C H I S C H E R  A R T

9  €

MIT EINER KUGEL VANILLEEIS



G E T R Ä N K E



A P E R I T I F S A L K O H O L F R E I

A P E R O L  S P R I T Z 8  € V I O  S T I L L
0,75

S A F T S C H O R L E
APFELNEKTAR
JOHANNISBEERNEKTAR
MARACUJANEKTAR

4  €

W H I T E  P E A C H  S P R I T Z
PROSECCO MIT PFIRSICH SWEPPES

8  €

B I E R  V O M  F A S S

B A I S I N G E R  P I L S
0,4

4  €

S P E C I A L  E X P O R T
0,5

4 , 5  €

H E F E W E I Z E N
0,5

4 , 5  €

F L A S C H E N B I E R

B A I S I N G E R  H E F E W E I Z E N
D U N K E L
0,5

4 , 5  €

B A I S I N G E R
K R I S T A L L W E I Z E N
0,5

4 , 5  €

A L K O H O L F R E I E S  B I E R
0,3

3 , 5  €

L O N G D R I N K S

G I N  T O N I C 8  €

B O M B A Y  G I N
0,7

5 5  €

6  €

V I O  M E D I U M

0,75

6  €

T A F E L W A S S E R
STILL/MEDIUM
0,4

4  €

C O C A  C O L A
C O C A  C O L A  Z E R O
F A N T A  /  S P R I T E  / S P E Z I

4  €

0,33

H A U S L I M O N A D E
HOLUNDER-MINZE-LIMETTE-
ZITRONE

5  €

H E I S S G E T R Ä N K E

E S P R E S S O 2 , 5  €

D O P P E L T E R  E S P R E S S O 4  €

K A F F E E  C R E M A 4  €

C A P U C C I N O 6  €

M O K K A 5  €

F R I S C H E R  T E E 5  €
*MINZE & ZITRONE

T E I N A C H E R  L I M O N A D E 5  €

F U Z E T E A 4 , 5  €
PFIRSICH/ZITRONE



W E I N E R O S E W E I N

W E I S S W E I N

H A U S W E I N
0,2

6  €

G R A U B U R G U N D E R  K E R N
*2021 GRAUBURGUNDER EDITION
TROCKEN, KERNEN,WÜRRTEMBERG
DEUTSCHLAND

0,2
0,75

8  €
2 8  €

S A U V I G N O N  B L A N C  2 0 2 3
TROCKEN, KERNEN, WÜRTTEMBERG 
0,2
0,75 8  €

2 8  €

S T O R Y  M A L A G O U S I A
2 0 2 4
TROCKEN, WILD YEAST FERMENTED,
ZENTRAL GRIECHENLAND
0,75

3 2  €

C H A T E A U  J U L I A  C O S T A
L A Z A R I D I  2 0 2 4
*CHARDONNAY, DRAMA,
GRIECHENLAND
0,75

3 6  €

S A U V I G N O N  B L A N C
2 0 2 3
GEROVASSILIOU EPANOMI
0,75

4 7  €

T U R M R Ö S S L E  R O S E
*WEINGUT KERN, STUTTGART,
DEUTSCHLAND

0,2
0,75

8  €
2 8  €

M I R A V A L  R O S É  C O T E S
D E  P R O V E N C E  A O C
*PERRIN, PROVENCE, FRANKREICH
0,75

4 9  €

R O T W E I N  

H A U S W E I N
0,2

6  €

A G I O R G I T I K O
*NEMEA, GRIECHENLAND

0,2
0,75

8  €
2 8  €

A L P H A  E S T A T E  C U V E
*SYRAH – MERLOT -XINOMAVRO
DRAMA,GRIECHENLAND
0,75

5 3  €

C U V E  I I I
*MEGA SPILEO, ACHAIA,
GRIECHENLAND

0,2
0,75

1 0  €
3 5  €

D Y O  E L I E S  
*SYRAH – MERLOT 
NAOUSSA,GRIECHENLAND
0,75

3 8  €



S P A R K L I N G
W I N E

P R O S E C C O
0,75

3 1  €

S E K T

K E S S L E R  B R U T
0,75

3 3  €

K E S S L E R  R O S É  B R U T
0,75

3 6  €

C H A M P A G N E R

M O E T  I C E
0,75

1 3 5  €

R U I N A R T  R O S É
0,75

1 4 5  €



1. **GLUTEN**
   - BROT (PITA, LAGANA)
   - GEBÄCK (BAKLAVA)
   - TEIGWAREN (PASTITSIO, MOUSSAKA)

2. **MILCHPRODUKTE**
   - KÄSE (FETA, HALLOUMI)
   - JOGHURT (TZATZIKI)
   - SAHNE (VERSCHIEDENE DESSERTS)

3. **EIER**
   - GEBÄCK UND DESSERTS (GALAKTOBOUREKO)
   - EINIGE SOSSEN (AVGOLEMONO-SUPPE)

4. **FISCH UND MEERESFRÜCHTE**
   - TINTENFISCH (KALAMARI)
   - GARNELEN (GARIDES)
   - FISCH (GEGRILLTER FISCH, FISCHSUPPEN)

5. **NÜSSE**
   - DESSERTS (BAKLAVA, KATAIFI)
   - SALATE (MANCHMAL IN SALATEN
ENTHALTEN)

6. **ERDNÜSSE**
   - SELTENER IN DER GRIECHISCHEN KÜCHE,
ABER KÖNNEN IN SPEZIELLEN GERICHTEN ODER
DESSERTS VORKOMMEN

7. **SESAM**
 - TAHINI (IN HUMMUS)
 - SESAMSAMEN (AUF BROTEN UND GEBÄCK)

8. **SCHALENTIERE**
 - GARNELEN (GARIDES)
 - MUSCHELN (MIDIA)

9. **SENF**
 - EINIGE SALATDRESSINGS UND MARINADEN

10. **SELLERIE**
 - SUPPEN UND EINTÖPFE (MANCHMAL ALS
GEWÜRZ VERWENDET)

11. **LUPINE**
 - SEHR SELTEN IN DER GRIECHISCHEN KÜCHE

12. **WEICHTIERE**
 - OKTOPUS (OKTAPODI)

ALLERGENE


